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TARTARA DI SPACCATELLE PUGLIESI, STRACCIATA, BASILICO 24,20
(Tatar von Tomaten aus Apulien, cremige Burrata, Basilikum)

ZUCCA AUTUNNALE, STRACCIATA DI BURRATA, SANT ILARIO 28,50
(Gerosteter Kiirbis, cremige Burrata, Sant’Ilario Schinken)

PARMIGIANA CLASSICA DI MELANZANE 26,00
(Auberginen-Tomatenauflauf mit Parmesan iiberbacken)

TARTARA DI SALMONE NORVEGESE CON I SUOI CONDIMENTI 32,50

(Tatar vom norwegischen Lachs, Avocadocreme, Ponzu-Sauce)
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RAVIOLACCI DI OSSOBUCO, BURRO, SALVIA, PARMIGIANO 24,20
(Hausgemachte Raviolacci gefiillt mit Ossobuco, Butter, Salbei, Parmesan)

LINGUINE CON CALAMARETTI SPADELLATI E CIPOLLOTTO FRESCO 28,50
(Neapolitanische Manufaktur-Pasta, Calamaretti, Lauchzwiebeln, Peperoncino)

SPAGHETTONI PAOLO PETRILLI ALLA CARBONARA 26,00
(Manufaktur-Pasta, Backenspeck, Parmesan, Ei, schwarzer Pfeffer)
RAVIOLONI DI ZUCCA, BURRO, SALVIA, PARMIGIANO 24,20

(Hausgemachte Ravioloni gefiillt mit Kiirbis, in Butter, Salbei und Parmesan geschwenkt)
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BRODETTO DI PESCE PREGIATO ALLA NAPOLETANA 35,00
(Neapolitanischer Eintopf mit Edelfischen in Tomatensud, Rostbrot)
IL CALAMARO SULLA PASSATA DI CECI DI LEONFORTE 32,50
(Tintenfisch mit Kriutern, Knoblauch, Peperoncino auf sizilianischen Kichererbsen)
OSSOBUCO ALLA MILANESE CON RISOTTO ALLO ZAFFERANO 32,50
(Bestes Ossobuco der Welt nach Andreas Art — geschmorte Kalbshaxe mit Safranrisotto)
TAGLIATA WAGYU ZUCHT NORDFRIESLAND, FAMILIE EGGERS Tagespreis
(Tagliata von Wagyu Zucht Nordfriesland, Familie Eggers - ab 2 Personen --)
WEISS ROSE ROT

2024 PINO GRIGIO 2025 FRAPPATO ROSE 2024 FRAPPATO
PIERPAOLO PECORARI, FRIAUL MASSERIA SPACCAFORNO, SIZILIEN MASSERIA SPACCAFORNO, SIZILIEN
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